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.E opo Porto Torres e Mar-
l)ghera, adesao tacca a
E .~ Gela e Portovesme: dai
o vecchiimpiantiindusiriali e pe-
"E trolchimici, che l'evo]uzilytlme del
mereati e dei consumi ha reso
Inumeri B ool oo
SCCIC O] =
? razione #ll'insegna della chimi-
-y ca greer. A vonferma di un
s; trend che di qui i prossimi an-
. = ni vedrd una vera e propria
mikicni :fl eurg egplosione degli investimenti e

Questo linvesti- 8 di puove orcasiond di lavoro.
mento di Eni 'g Entro tre anni la raffineria
_ nellanuova & Eni di Gela, quella che ai ternpi
bioraffineriadi g di Mattei era il pift grande pe-
Gefa, in Sicilia, ~ &* Lrolehimice d'Europa, divente-
che prqdurra EE va forse Ia plis grande raffineria
agnl anho per gasolio verde. In parillclo,
#50mila tonnel- nello stesso sito sergerannn
late di green due dei tre impianti (il terxo nu-
diesel scerd in Sardegna) previsti dal

inddtoni df eurc
Cosi investiranno
il fondo Texas
Pacific Group 2 il
gruppo Mossi &

Ghisolfi in due -

stabilimenti per

biocarburante
gemelli a Gela e
Porto Vesme, in

progetro bivetanolo-Ttalia pro-
mosso da Texas Pacific Group,
1uno dei pitt importanti fondi di
private equity del mondo, e dal
gruppo Mossi&Ghisolfi,

Il progelia eGreen Refinerys
dell'Eni porterd alla conversio-
ne di Gela inbivrallineria ullea-
verso un investimentu vhe vale
circa 700 milioni di eure. llnuo-
vo impianto utilizzerd una tec-
nolegia Eni denominata «Ecofi-
ning», lu stessa gih sperimenta-
tia Marghers, e avrd una capa-
ciliy di layorazione di olie vege-

Scarti diriso e di carciofi,
canna di fiume e olio {ritto

al manda per biocarburanti di seconda generazione

112 HELE D TaM0 DL YISTA

Sardegna tale per virea 750mila tonnella- ) .
te all'anno e consentiri la pro- \ oy N & . i )
duziche di green diesel, un bio- O ql [ I ascera locar 'l/'[["an[/ :
y FRA RS carburante ad alta qualila ed h_ / ;
f% ¥ je ﬂ ¥ elevatissima sostenibilita am-

tonhelate

La produzione
annua

di binetanolo

di ognuno degli
stabilimenti di
Maossi & Ghisalfi,
a partire da scarti
di produzicne di

bientale. La produzione partira
con Falio 41 palma, ma Pimplan-
Lo potra funzionare anche con
oliv di soiz o girasole, ed in pro-
spettiva polrd processare olil
alitmentari esausti (di (rittura),
grasel animali, alghe e vari lipi
i searti di origine biclogica.
T'pgr e Mnasi & Ghisalfi su Ge-
I punleranno un'altra fiche im-

Da Ini e Mossi & Ghisolfi investimeniti in Sicilia ¢ Sardegna

zioni cerealicole oppure la ean-
na comune {Arunde donar). La
teenologia, gis sparimentata da
Mossi&Ghisolfi 2 Crescentino e
denominata “Proesa,” consente
i produrre zuccheri da cellulo-

getto-Rioetanelo prevede diim-
piantare coltivazioni di Arundo
dorx su $mila ettari di terreno
realizzando una filiera agro-
energetica integrata. Un pro-

getto simile, incentrato sullo
sviluppo di una specifica filiera
agricala, rientra anche nei piani
delVEni che sempre a Gela po-
trebbhe realizzare un implanto

cergali e a“-fi porlante: ben 540 milioni per  saabasso cogto che possono es-

_ ortaggi realizzare due impianti gemelli  seve convertiti in bioetanole da B _
esempllce_ canna da 80mila tonnellate ciascuno  impiepare poi come carburan-
di fiume per la produzione di bioctanele  te. Sin in Sicilia che in Sarde-

di seconda generazione, in que-
stn caso utilizzando scarti agri-
enli eome la paglia delle coltiva-

gna, dove saranno investit! alvei
240 milioni ¢ utilizzati pure
scarti di riso e carciofi, i pro-

por produrre lattici naturali
partendo un arbusto non ali-
mentare, il guayule, Gl verreh-
bero coltivati bmila cttard e cre-
ati 100 nuevi pasti di lavors.
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consumi
sostenibili

Con lo smartphone e una app
per dare unamano alla 'Terra -

EvLisaBerTA MUuTTO ACCORDI

I a ricerca della sostenibilith ormai & anche alla portata di fouch. Basta uno smartpho-
4ne, ed & possibile accedere al variegato mondo delle applicazioni. Il tema dell’'ambien-
te sl sta facendo strada, affrontando gli argomenti pit svariati. Attraverso le app viene
richiesto un coinvolgimento attivo per effettuare segnalazioni e azioni dirette, vengono
dati suggerimenti su come modificare i comportamenti della vita quotidiana, o fornite
informazioni su questioni specifiche. A proporle sane singoli appassionati, addetti ai lavo-
ri o istituzioni. -

L'Onu, ad esempio, ha realizzato Unep Carbon calculator, per stimare le emissioni che
derivane dai nostri spestamenti e I'incidenza che queste hanno sugli ecosistemi, e Jrao
Green meetings calculator, che individua il luogo ottimale per la pianificazione di un incon-
tro in termini di CO, prodotta, tenendo in considerazione la citta di origine e il numero di
partecipanti. Non ¢ da meno la Nasa, che con Farth Now permette di monitorare il cam- .
biamento climatice e accedere ai dati sulle variazioni della temperatura dell’aria, dell’ani-
dride carbonica, dell'ossido di carbonio, dell’ozono, del vapore acqueo e del livello del
mare. Ma anche I'Unione Europea ha le sue «app verdi». Alcune divulgative o per bambi-
ni, come Zoe vee conirocorrente, che spiega 'importanza dell’acqua nella nostra societa,
Altre molto complesse, come il Global Disaster Alert and Coordination System, ideato per
migliorare il coordinamento nelle grandi catastrofi improvvise. Altre ancora prevedono il
coinvolgimento diretto dei cittadini, e come Marine Litter Watch consentono di segnalare
la presenza di rifiuti in mare e sulle coste, _

In Ttalia ci sono le Agenzie regionali dell’ambiente {Arpa) a garantire aggiornamenti
costanti sulla qualita dell’aria e dellacqua. Ma anche il Cnr e gli atenei si stanno mettendo
al passo, propohende applicazioni che spaziano dall'avvistamento di sversamenti di idro- !
carburi in mare al monitoraggio dello stato di conservazione dei coleotteri. E nella nostra
vita quotidiana? Per tenere sotto controllo le utenze di casa e contenere i consumi, si pud
fare riferimento al proprio fornitore di energia: sono sempre di pii infatti le mudtintility
che realizzano app dedicate per dare informazioni su come effettuare Ia raccolta differen-
ziata, sugli orari dei mezzi pubblici o sull'utilizzo del bike sharing.
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impianti &
Compressiona
Sano undici le
strutture di
Snam Rete Gas
che servono ad
aumentare la
pressione del gas
nelle condotte.
Lazienda pensa
di sviluppare
ulteriormente
iniziativa peril
riusc dei terreni
circostanti

aftari

La superficie a
orto affidata alla
cooperativa
Betadue

AnroNELLA MAaR T

: Ton solo | baleoni e i ter-
E | razzi si riempiono di
- pomodori e zucchine.
Adesso anche le aziende risco-
prone lorto, perd come inve-
stimento sociale e di solidarie-
ta. B il case di Snam, I'azienda
che distribuisce il gas in TLalia,
che ha deciso di dare in como-
dato d’uso alcuni terreni in-
torno ai suoli impianti di com-
pressione, i macchinari che
servono ad aumentur< la pres-
sione del gas nelle condotte e
riportarla ul valore necessario
per assicurare che il flusso

verso le reti di distribuzione,
1l progetto dell'orto parte
dallidea di come coniugare le-
gillimi interessi di business,
I'attenzione per 'ambiente e la
cura per il territorio. Cosi dal
prossimu mareo, mese in cui si
iniziano i lavori negli orti, i
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Ecco ¢li “Orti sociali”
Quando I'industria
e attenta alle persone

Snam concede terre incolte a una coop sociale

guattro ettari intorno ull'im-
pianto di Terranuova Braccio-
linj sarunno dati in eoltivazio-
ne alla cooperativa Betadue di
Arezzo. «I1 progetto riguarda
per ora salo quell’impiapto ma
l'idea & di estenderlo ad altriin
Ttalia», spiega Patrizia Ruti-

gliano, direttore della comuni-
cazione di Snam, secondo cui
«il principio dietro a questa
decisione & la sostenibilitd in
senso molto ampio. Siamo
convinti che si possone coniu-
gare husiness ed esigenze del
territorio, sl pud creare un va-
lore per il terriloriv creandone
une anche per Pazienda. Per
queslo abblamo coinvelto la
cooperstiva Betadue dandoe in
eomodato d'uso il terrenc per
quattro annin.

La cooperativa si ovcupa di
persone svantaggiate: «in que-
sto caso si tratta di persone
con difficolta psichiche - dice
Gahriele Mecheri, responsabi-
le di Betadue - che saranno im-
pepnate nella coltivazione in-
sieme a due dipendenli della
cooperativa. I prodoétti poi sa-
ranno utilizzuli nelle mense
scolastiche deila zona».

Rivalutazione di terreni in-
colti e cibo u chilemetro zero
nelle scuole & l'obiettivo di que-
sto cnorme orto sociale. La co-
aperativa occupa 280 personc
di eui 90 svantaggiate: «Il no-
stro impegno & nell'agricoltura
sociale - racconta ancora
Mecheri - stiamo lavorando da
un po' per il distretto rurale

o

della nostra zona, Siame in 'To-
seana, molti contadini sono
piccoli proprietari e cerchiamo
di creare una rete. Ma il valore
economico per 1wl non & fonda-
meniale, abbiamo iniziale wn
percorso, soprattutto per uni-
re la produzivne di queste real-
tax. Alla Betadue la Snam ga-
rantird anche acgua e luce. «La
nostra struttura & contigua al
terreno - splega il direttore del-
la rele gas Maurizio Zangrandi
- questo facilita ulteriormente
la fornitura di questi servizi.
Abbiamo diversi impianti di
compressione, e per ognunc
stiamo studiandoe progetti spe-
cifici, comundgue legati als nu-
tura e alla sua valorizzazione».
Fagiolini, pomodori ¢ zuechine
andranno sui tavoli delle men-
se seulastiche di Arezzo; e per
guesto 51 & pensato anche u eol-
tivazioni biologiche, che vuol
dire utilizzo di concimazione
naturale e senza utilizze di
agenti chimici. Nel progetto
voluto da Snam ¢'e anche la di-
dattica delPorto: il terreno in-
fatii potra essers una ¢scuolas
a cielo aperto per insegnare ai
bambini come coltivare o sem-
plicemente far vedere dove
«hagee il minestrones.
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Lavia glustla:
lagricoltura
biodinamica

utrire il piansta. 51, ma
: : come? Alla domanda
L % posta da Expo prova a
rispondere il convegno sul-
'agricoltura biodinamica che
siterra a Milano, i 20 € 21feb-
braio all’'Universiti Bocconie
i122 al Teatro Franco Parenti.
Si affronteranno vari temi:
dalla difesa della salute alla
tutela del suolo, dalla compa-
tibilita economica delle scelte
agricole alle politiche dirilan-
cio del territorio.

Temi che hanno in comune
la eapacita di preservare la
fertilith del suolo e la bellezza
del pacsaggio attraverse pra-
tiche agricole capaci di crea-
re armonia tra gli esseri uma-
nie la natura. E lascelta della
biodinamica, nata gquasi un
secolo [a dalla lezione di Ru-
dolf Steiner. E a parlarne sa-
rannotragli altri - oltre a Giu-
lia Maria Crespi, fondatrice
di questa pratica agricola e
culturale - Mario Monti, il mi-
nistro Martina, Carle Petrini.

«Produrre cibi sanl e con
alto valare nutritive, mante-
nere Vequilibrio degli ecosi-
stemi, difendere la biodiver-
sitd, combattere l'erosionc
del suolo, stabilizzare il clima
invece di far crescere i gas
serra», spiega Carlo Triarico,
presidente dell’Associazione
per I'Agricoltura Biodinami-
ca. «Solo mantenendo intatta
la vitalita del terreno si riu-
scira a sfamare il pianeta non
per un pugho di anni ma per
un tempo lungos».
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del sistema di
gallerie scavate a
suo tempo nella
roccia di dolomia
aSegno di Taie,
in Val di Nan, e
recuperate da
Melinda
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milioni di euro
Linvestimento
dell'azienda per
riutilizzare

le grotte

e le gallerie dove
verranno
conservate
19.500 tonnellate
di mele sistemate
in 34 mila cassoni

osti gestione
il nuovo
magazzino
ridurra | consumi
diazgua, le
emissioni

di anidride
carbonica, i costi
delle materie
isolanti
necessarie

per ridurre

la temperatura

metri
settoterra

Le gallerie
scavate nella
roccia craate
dal mare oltre
200 milioni

di anni fa sono
situate a fuasi
300 metri satto
il fiveflo

del terreno
dove sargono
gli alberi

Moo TroeaNo

4{ hbiamo deeiso di coren-
\re di asfrullare il com-
AL A portamento geolermice
della dolomia, la roceia preaen-
te uelle grotte distanti poeo pia
i BOD rnetri da une dei centri
di racenlly, por censervare le
nostre meler, Tuca Granata,
direttore di Melinda, sintelizza
coslil funzienamento del primo
impianto al mondoe per la con-
servazione ipogen delle mele,
operative da aleunt mesi a Se-
gno di Taio, i Val di Non. Ci so-
no voluti quattroe anni per rea-
lizzare un'idea nata da un busi-
news plan che indien un sumen-
to della pradurione di cinquan-
tamila tonnellate entra il 2020,
«Dovevamo trovare un modo
per conservarle in medo sosie-
nibile per {'ambiente e, se pos-
sibile, confrnendai coslis, spie-
ra Michele Odorizzi, presiden-

i N 414

Lamela e piu

te di Melinda. Linvestimento ¢
di 100 miliont, ma il caso ha vo-
hato che invece di costinire una
serie di capannoni - per cohser.
vare mille tonnellate di mele
servond randi frigoriferi che
oceupsns uny superficie pari a
10 campi da ealeio - si & seelte di
sfruttare il sistema di galleric
(ben 17 chilometri) usaze a sano
tempe da una cooperativa per
costruire le case dei collivatori
ed estrarre c commercialiczare
la «dolemian.

La delomia € impermeabile
al gas » mantiene costante il
rapporto tra vssigeno, azoto e
anidride carbonica nell'ain-
biente. La roccia, insomma,
funziohsa da intercapedine ter-
mica, ed & una sorta di «grande
thermos per le melen, prose-
gue Granata. E cosl, basta raf-
freddare Je poece per conserva-
re le mele in atmosfera control-
latar «Una volta portatala cella

LA STAMPA
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dai 10 gradi della raceia alla
temperatura & un grado, hasta
uba minima guantita df energia
per mantencre la temperatura
costante. B si consuma ultre il
0% meno che con una cella fri-
goriferas.

Dal punto di vista ambienta-
le il risultato & stimolante. 11
nnovo magazzino permettera
di nftenere un minor consuinoe
di 2Tmila meatri cubi di acqua
annui, lequivalenta di 10 pizel-
ne vlimpioniche. Melinda evite-
ra anche di eosiruire un ulte-
viore eapannone per lu conser-
vazione delle mele. La conser-
vuzione 1poged, poi, limitera i
40mila chili 'anne le emissioni
di anidride curbonica, lequiva-
lente ded lavoro di un asee di
70 ettari. B le eccellenti qualila
coms iselante naturale della
dolomia fanne risparmiare 850
tonnellate di isolante artificia-
le. Alla flne, naturalmente, an-

verde”
se conservata nel sottosuolo

In Val di Non Melinda sfrutta una cava; ri

sparmia e si apre al turismo

Cogipower
== 'azienda fotovol-
taica del gruppe Cogip
dell'imprenditore sici-
liano Domenico Co-
stanzo, scommette
sull’integrazione tra
fonti rinnovakili € rete
elettrica, Tra i punti di
forza, un servizio di
Operations and Main-
tanance supportato
dalle tecnelogie nel
campao del telecontrol-
lodella Bax Energy, che
consente di individua-
e in tempo reale ogni
tipa di anomalia/gua-
sto d'impianto e di in-
tervenire efficacemen-
te e conrapidita.

tina
immagine del
magazzino di
conservazione
ipogea
realizzato da
Melinda nei
pressi del suo
centro di
racceita di
Segno di Taio,
in Val di Non

che azienda i gundagna-
-20% 1 costi di produrione, -
0% quelli di gestione.

Prima di arrivare a questo
risultatn, perd, & stata fatla una
sperimentazione. Nel 2012 &
stala costruita una prima cel-
lella-laboratorio  realizzata
medilicando le lecniche di sea-
vo minerasio all'use agricelo, 11
magazzino, ¢osi, ¢ stale rica-
vando con spazio di 140 metri,
largoe 15 metri e con unfaltezza
di 150, Sopra la galleria, a 275
metri, ¢l gonole radici delle me-
le. 1i saranno ronservate
10.500 tonnellate di mele siste-
mule in quasi 2dmila cassond.
Progressivamenle la gulleria
sard ampliala per aceogliere ln
nuova produrione e guesio
«permettera - prosegue Grana-

-1a - non solo di portare a termi-

ng il nostro piann economico
ma anche di salvaguardare il
territoria in cul viviamo.

Ma Melinda pensa anche a
un possibile uso turistico del
rmagazzine ipogeo & della dolo-
mia, perché le «gallerie sono
vecchie di 200 milioni di anni e
condervana ancora i segni delle
alghe del mare da cul soho nati
rmuestl massiy. Ogni anne
40miln persane visitano il mon-
do di Melinda, ¢ con «questo
progetto  concinde Granatn -
abbiamao la passibilith di ince-
raggiare un settore che craeri
indotto sull'inlera Val di Nony.
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italiani, poeti e ricercatori
La vaschetla alimentare?
Biopap crea quella organica

VEronICA UUVIER

E Tna vaschetta in carta che pus
.. andare in forno ¢ nel congela-
tore, impermeabile, riciclabile e
campostabile, Guande nel 2003
Michelingelo Andezlini ha iniziato
a pensare a Biopap, Fidea di con-
cenlrare tutte queste caratteristi-
the in un eontenitore in cellulosa
sembrava impossisile. Corano la
vaschette in allurninio, quelle in
‘plastica e guelle in cartoncine con
un sottile ffhn in polimeri sintetici,
Ognuna con i suwi lati posilivi, ma
tutte difficili da slgillare e dia smal-
tire cen i rifiuti organici. Il segreto
di Biopap, invece, spiega Anderli-
ni, «sta nello strato-barricra inter-
no, ottenuto interamente da cellu-
losn. Grazie a nquesto, le nostre va-
schette sona resistent! a grasst e
urnidili, e possono essere usate
per cibi sia solidi ehe liquids, anche

Lue esemplari di vaschette di cellulosa, riciclabili e compostabili
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caldi. I contenitori possono essere
riscaldati i forno e non si lugliano
el le posate, guindi sono adalli
anche per consumare i pastiv. Bio-
pap pud essere pulita e buttata
nella raccelta differenziata della
carty, oppure finire direttamente
nel bidoneine dell'organico, insje-
me agli scarli di eiba: «In guesto
made si completa idealmente il ¢i-
clo del carbonio; Je vaschette otte-
nute da fibra dilegno a inevita di-
vehtano ritfiuli orgunici e lornann
alla terrar. La maleria prima arri-
va tutta da foreste del Nord Euro-
pa gestite in modo suslenibily, con
certificazione Pefc o Fau, mentrela
produzione avviene interametite
in Iralia, nells stabilimente della
Carton Specialist di Anderlini a
Settimo Milanese,

«ba prima versione ha visto la
luce nel 2008, dopo duc nnni di tost
e un investimenta di 1,2 milioni di
elre. La mia Lomniglia & alliva nel

settore cartario da 35 anni: una
lunga esperienza che el ha aiutate
neflo svihippo del prodetto e anche
nella realizzazione di macchinari
ad hocr, conlinua l'ideatore di Bio-
pap. La vaschetta é stata perd per-
fezionata e adatlala alle esigenze
di mense, geif service e gastrono-
mie negli ultimi due anni grazie al
soslegno del programma Ergon,
promoesso da Reglone Lombardia,
ministere della Sviluppo economi-
co e Sistema camerale lombardo,
con il supporte di Finlombarda,
«(razie a un contributo di cirea
#25mila eure, oltre a migliorare
sensibilmente le carmllerislic
tecniche siamo anche riuscili a ri-
durre del 20% la materia prima ne-
cessaria per ogni vaschetta». Oggi
la Carton Specialist vende Smila
contenitori all'anne: «Esportiamo
in tutta Europa, ma anche in Cana-
dn ¢ Budafrica. Il nostro Eatturato -
cresce di eltre il 10% 'annox.
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dell’olio italiano
noté solo colpa
della emoscas:
viene da lonta-

di oliva e degli ulivi italiani arri-
va da lontano, da trent’anni di
abbandono e manenta speri-
mentazivhe: nel triennio 1995-

Articolo del  19/02/2015
Una StOﬁa “Lﬁ Canr o Granne
. ] ~
V“"Eente_ & “¥ T3 vero, maltempn ¢ mosca
dal Cﬂlh a 4 olearia (la larva parassi-
r o - ta degli ulivi) non hanno
igun @ favorito la preduzione: in aleu-
o e ne parti d'talia & calata fino al
[~ 50% rigpetto al 2018, i prezzi
w15 Crisi ‘~ sono salitl. Ma la erisi delllio
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- no, da trent’an-

- nidi abbandono
emancata inno-
vazione. Un
settore dovein
pochi cercanail

| nuove.Intanta,
Spagha e Grecia
ci sorpassanc

sz Dalle picco-

le e saparite

" olive taggiasche
un olioleggero
a bassissima
acidita, un pro-
dotto d'eccel-
lenza su cui ha
lavorato il gene-
tista Andrea
Alimontiin
collaberazione

| con Bottega
Crganica

weax Damillenni
I'vlia doliva ha
un ruolo cosme-
tico e di inibito-
re dei processi di
senescenza. Ma
le coltivazioni
liguri ospitano
anche filari di
salvia, iperico,
vite selvatica
egalega
officinalis

1998 la Spagha ha piantata 45
milient di ulivi, la Grecin 18 ¢
I'italia solo 1 milione e mezzn.
Sempre piit oliveti non seno
concimati bene, le pinnte nen
sano polate con regolarith; po-
talura e raccolta non seno mee-
canizzate, cosi non 8 riducona
Lempi e cost dl produzione sal-
vande la qualita. Il settore & as-
sistito, ¢’é chi approfitta delle
sevrenzioni senza ihnovare,

TUha starin di ricerca sclenti-
fica vincente, legata ai cicli del-
la natura £ alle radici culturali,
arviva invece dulle colline ligu-
ri, da impervie terrazze poco
appetibill per Pagricollura n-
duatidale, che hanno aliraver-
sato indenni l'era dei pesticidi e
mantenuto la purezza. A Pieve
di Tec¢o (Imperia), cntroleryaa
20 chilometri dal mare, le eolti-
vaziohi si arvampicans fra ter-
razze e muretti a secen, Munlico
sislema delle «fasces. Le colli-
ne fanno da barriera alla mo-
sea plearia: all'interno - dove le
ternperature notturne sfiorano
lo zero - il parassita scompare.
Qi fruttificano le piceole e sa-
porite olive laggiasche, che
produconn un olie leggero a
bassissima acidita: appena
spremuto pivzica piacevolmen-
te grazie all'aleocantale, all'al-
fa-tocoferclo, ai perossidi, so-
stanze che nutrong i nestrd eibi
eilnostro corpo.

Su questa prodolle deceel-
leriza ha lavorate il genetista

LA STAMPA

Invecchiamento della pelle
dalle taggiasche arriva il super-olio

Ln genetista seleziona un prodotio mai compromesso da antiparassitari

b
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romano Andrea Alimenti che
ha fattoe tappa in prestigiose
universiti americane comc
Hurvurd, ¢ ora dirlge il Labora-
torio di Oncologia Molecolare
presse Fistituto di Ricerca On-
cologien di Bellinzona. In colla-
horazione con Bollegs Organi-
ca, marchio biologico di cura e
cosmesi, Alimonti ha lavorato
alla produzione di un olie d'oli-
va monccultivar taggiasco, pro-
dotto esclusivamente grasie ad
alberi «protetiiv, mai comnpro-
measi da antiparassitari o con-
cini sintetied.

tn Litjures
Sulle terrazze
delle colline
di Pieve di
Teco {Imperia)
crescono su
alberi «pro-
tettin le picco-
le e saporite
olive taggia-
sche, mai
compromesse
da antiparas-
sitari o conci-
mi sintetici

Estratto da pag.
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Oltre agli ulivi, le collivazio-
ni di Bottega Organica ospila-
no filari di galége afficinalis,
iperico, vite selvatica o sulvia.
1 team di Alimonti ha selegio-
nato la varietd di salvia harkel
(viene dal Sud America), da cui
si ricava un potente inibitore
haturale della senescenza, an-
ti-uging di ultima generazione,

I’olio lagglasco ed estratti
haturali producenc formule
ringiovanenti che ralientano
linveechiamento cellulare e pe-
stituiscone all'olio d'olivailruoe-
lo ensmetico e anti-senescenza

Yroduz:one
Lanne passa-
to la produ-
zione di olio
in molte
ragioni del
nostro Paese
& rollata di
addirittura il
cinguanta per
cento. Un
disastrn

che aveva allre settemila anni
fa, 1 primi cosmetivi a bage di
alio d'oliva risalgono all'cpoca
dei farnoni, e nell’Odissea
Omero mostra Nausicas «dalla
bianche hracein» accogliere
Tlisee con un unguento profo-
mato & baze d'olio d'aliva ¢ spe-
zie, oftfrendogli un bagno risto-
ratore conosclute poi anche
dai Romani, Il futuro dellalic
d'oliva di gualith, msemina,
sembra scritto nel sue passato
¢ nella ricerca scientifica ma-
derna.
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